Vorspeisen
Randen — Carpaccio
mit Belper Knolle, Apfelwiirfeli, Baumniissen,
abgerundet mit Orangen — Olivenol <T Balsamicoessig
Niisslersalat mit Fi
Niisslersalat mit Speck &l Ei
Griiner Salat im Weckglas

Gemischter Salat

Kiirbissuppe
mit Croiitons, gerdsteten Kjirbiskernen el Kjirbiskernol

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

14.50

10.50

12.50

8.00

10.00

8.50



Wild — Klassiker vom Reh &L Hirsch

Hirschentrecote
mit pikantem Zwetschgen — Chutney,
Spdtzli, Herbstgemiise, Kastanien, Preiselbeerbirne

Rehschnitzel an Waldpilzsauce,
Spitzly, Herbstgemiise, Kastanien, Preiselbeerbirne

Rehgeschnetzeltes «Stroganoff» an Paprikarahmsauce,
Spdtzli, Herbstgemiise, Kastanien, Preiselbeerbirne

Feuriger Jagertopf, Rehfleisch,
pikant gewiirzt mit Pilzen, Spdtzly, Herbstgemiise,
Kastanien, Preiselbeerbirne

Rehpfeffer Jiger Art,
Spdtzli, Herbstgemiise, Kastanien, Preiselbeerbirne,

Vegetarische Wildgerichte

Herbst — Teller mit Waldpilzsauce,
Spdtzli, Rosenkohl, Blaukabis, Kastanien, Preiselbeerbirne

Alpler - Spitzli
an simiger Sauce mit Sauerkraut, Kiise eI Ristzwiebeln

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

43.50

36.50

34.50

34.50

33.00

26.00

25.50



Unsere Klassiker aus der Ryssli — Kjiche!

Cordon Bleu Bauern Art Fr. 33.50
gefiillt mit Speck, Zwiebeln &L Raclettekdse,
Pommes frites

Schweinsrafmschnitzel, Fr. 28.50
Nudeln oder Pommes frites

Schweinsschnitzel paniert, Fr. 26.50
Pommes frites

Pferdeentrecite an Pfeffersauce, Fr. 38.50
Gemiisebeilage < KyoRetten

Fitness-Teller

serviert mit verschiedenen Salaten oder Gemiise,
Pommes frites

Rindsentrecéte mit pikantem Zwetschgen - Chutney Fr. 42.50

Pouletbrust mit Kriuterbutter Fr. 28.50



Kleine Cordon Bleu

serviert mit verschiedenen Salaten oder Gemiise,

Pommes frites
Waudmandli Cordon Bleu, Fr. 33.50
gefillt mit Steinpilzen, Schinken & RacletteRdse
Greyerzer Cordon Bleu, Fr. 33.50

gefiillt mit Schinken &I Greyerzerkdse




Haben Sie Allergien?
Zoliakie, Laktoseintoleranz oder......?

Dann melden Sie dies umgehend unserem Servicepersonal.
Wir werden unser bestmiglichstes machen, damit auch Sie ungeniert
geniessen Ronnen.

Fiir Zoliakge sind wir grosstenteils eingerichtet.

Fiir LaRtoseintoleranz Rgnnen wir uns nicht einrichten. Bringen Sie doch
Ihre Produkte mit und wir Rreieren Ihnen ein feines Gericht.

Bei Fragen verlangen Sie unsere Kijichencrew, wir beraten Sie gerne.

Wir freuen uns auf Ifiren Besuch, denn auch Sie sollen unser Gast sein!

Herkunft unserer Produkte

Wir bemiihen uns sehr, dass wir ProduRte aus der Region beziehen.
So kommt das Gemiise von Jaquemet, Hasle b. B. und Kuhn, Riiegsau

Das Mehl, womit wir selber Brot und Ziipfe backen,
beziehen wir von der Miifle Kfeeb, Riiegsbach

Waihrend der Erdbeersaison werden diese frisch vom Feld geerntet und
zwar bei Schneider's, Biembach

Pouletfleisch beziehen wir bei
M & M Frischpoulet, Liitzelfliih-Goldbach

Die Forellen sind von Bigler Daniel, Griinenmatt

Schweinefleisch und Kalbsleber beziehen wir bei
Metzgerei Hihni, Hasle-Rjiegsau

Die Herkunft von Rind -, Lamm- und Pferdefleisch variiert immer etwas,
fragen Sie doch bitte unser Servicepersonal.



